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WMF espresso

WMF espresso

PERFEKTER ESPRESSO,
AUTOMATISCH HANDGEMACHT

.Ich mochte meinen Kunden echten Espressogeschmack
bieten. Mit Espresso wie aus einer klassischen Siebtrager-
maschine. Doch es arbeitet nicht immer ein ausgebildeter
Barista an der Bar. Mit der WMF espresso kann ich mich
darauf verlassen, dass jede einzelne Tasse perfekt gelingt,
egal wer sie zubereitet. Und zufriedene Gaste kommen

gerne wieder."

Die preisgekronte WMF espresso schligt
die Briicke zwischen zwei verschiede-
nen Welten und kombiniert den unver-
wechselbaren Geschmack von Tradition
mit den unbestreitbaren Vorteilen der
Automatisierung. Sie sieht aus und
klingt wie eine klassische Siebtriger-
maschine - das Dampfen und Zischen
erinnert an das Ambiente einer authen-
tischen Espressobar. Doch die kniffli-
geren Schritte der Zubereitung sind
vollstindig automatisiert. So lassen
sich Espresso und Café Créme mit we-
nigen einfachen Handgriffen perfekt
zubereiten. Denn die WMF espresso
erkennt den eingesetzten Siebtrager
automatisch, mahlt eine voreingestellte
Kaffeemenge, tampert den Kaffee per-

fekt und liberwacht die Briihzeit. Das
Ergebnis ist echte Espressoqualitat mit
100%-iger Konstanz. Die WMF espresso
ist ideal fiir Betriebe mit einem durch-
schnittlichen tiglichen Leistungsbedarf
von 300 Tassen - und fiir Umgebungen,
in denen das Personal hdufig wechselt
oder es sich aufgrund der geringen
Menge nicht lohnt, einen ausgebildeten
Barista einzustellen. Denn den Umgang
mit der Maschine kann jeder schnell
und ohne umfangreiche Schulung oder
technisches Know-how erlernen. Kurz:
Mit der WMF espresso gelingt Espresso
automatisch und schmeckt wie hand-
gemacht. Fiir ein echtes und perfektes
Espressovergniigen.




WMF espresso

Features &
Innovationen

FUR WMF KUNDEN
IST DIE ZUKUNFT BEREITS STANDARD

Ausgezeichnet mit dem iF Design Award und dem ,Red Dot:
Best of the Best" vereint die WMF espresso das elegante Er-
scheinungsbild einer traditionellen Siebtragermaschine mit
einer herausragenden Performance und richtungsweisen-

den Bedienfreundlichkeit.

Die WMF espresso setzt im Premium-
segment von WMF einen neuen Stan-
dard in Produktdesign, Automatisierung
und Innovation. Dies beweist nicht zu-
letzt die Anerkennung durch die inter-
nationale Design-Gemeinschaft bei der
Markteinfiihrung im Jahr 2015. Seither

haben neue Features und Optionen die
Vielseitigkeit, Anwenderfreundlichkeit
und Performance der WMF espresso
noch weiter verbessert. Mit absoluter
Zuverlassigkeit bietet sie lhren Kunden
das traditionelle Espressovergniigen,
das sie so lieben. Heute und in Zukunft.




WMF espresso

Performance

VOLLENDETES KAFFEEVERGNUGEN

AUTOMATISCHES TAMPERN

Bei der WMF espresso sind alle wichti-
gen Zubereitungsschritte automatisiert.
So ist eine konstante Kaffeequalitat
garantiert - unabhdngig von den Fi-
higkeiten des Anwenders. Die Maschi-
ne dosiert die richtige Kaffeemenge
automatisch direkt in den Siebtrager
und tampert den Kaffee immer mit dem
richtigen Druck. Das Ergebnis ist ein
stets perfekter Espresso.

ZWEI INTEGRIERTE MUHLEN

Die beiden integrierten Miihlen der
WMF espresso sind mit prazisionsge-
schliffenen Mahlscheiben ausgestattet.
Sie mahlen den Kaffee besonders fein
und gewahrleisten so eine hervorra-
gende Espressoqualitat. Das Kaffeemehl
wird Uber eine geschlossene interne
Rohre direkt in den Briiher geleitet, so-
dass nichts verschwendet wird.

HOHE LEISTUNG

Die WMF espresso liberzeugt mit ho-
her Qualitdt und Quantitat. Sie wird fir
Gastronomiebetriebe mit einem durch-
schnittlichen, taglichen Leistungsbedarf
von 300 Tassen empfohlen. So kdnnen
Sie sicher sein, dass jedem Gast im Nu
kostlicher Kaffee serviert wird, selbst zu
StoBzeiten.

DESIGNED FUR

300

TASSEN PRO TAG

OPTIONALE ZWEITE AUTO STEAM-

DAMPFLANZE

Anstelle von Basic Steam kann optional eine zweite
Auto Steam Dampflanze verwendet werden, um die
Zubereitungszeiten in Ihrem Geschaft zu optimieren.

FEATURES €& INNOVATIONEN

GLEICHZEITIGE ZUBEREITUNG

Damit Sie selbst zu StoBzeiten mit ei-
nem hohen Bestellaufkommen Schritt
halten kdonnen, kdnnen die 400-V-Va-
rianten der WMF espresso gleichzeitig
Kaffee und HeiBwasser sowie Dampf zur
Milchaufschdumung ausgeben. Ermég-
licht wird dies durch den optimierten
Boiler, der eine hohere Heizleistung von
6 kW liefert.




WMF espresso FEATURES €& INNOVATIONEN

Vielseitigkeit

UNSERE INNOVATIONEN, ‘FUR SIE KREIERT EXTERNE BOHNENBEHALTER

Das Plus an Kapazitdt und Flexibili-
tat: Die WMF espresso gibt es optional
auch mit zwei groBen sichtbaren Boh-
nenbehdltern, in denen beispielsweise
Espresso oder Café Créeme-Bohnen ge-
lagert werden konnen. Mit einer Hohe
von 128 mm hat jeder Behalter ein Fas-
sungsvermdégen von 1.100 g.

HANDEINWURF FUR WEITERE
KAFFEESORTEN

Uber den Handeinwurf der WMF espres- LUFTGEKUHLTE BOHNEN-

so kann bei Bedarf Kaffeemehl aus einer BEHALTER
externen Miihle verwendet werden. So
haben Ihre Kunden eine noch grdéBere
Auswahl an Kaffeesorten.

Die beiden verdeckten, luftgekiihlten
Bohnenbehilter mit 550 g Fassungs-
vermdgen halten zwei verschiedene
Kaffeesorten, zum Beispiel Espresso und
Café Créme, den ganzen Tag lang frisch
und aromatisch. Ein weiterer Vorteil:
Dank der platzsparenden, internen Be-
hélter konnen Kaffeetassen direkt auf
der Maschine gelagert und erwdrmt
werden.

AUTOMATISCHE ODER TRADI-
TIONELLE MILCHSCHAUMZU-
BEREITUNG

Die WMF espresso kann auf Knopfdruck
drei verschiedene Milchschaum-Kon-
sistenzen zubereiten - vollautomatisch
mit der Auto Steam Dampflanze. Alter-
nativ lasst sich die Milch auch manuell
aufschdumen und sogar Latte-Art kre-
ieren - im traditionellen Barista-Stil mit
der Basic Steam Dampflanze.

10

EINSTELLBARE HEISSWASSERAUSGABE

Die WMF espresso kann eine individuell einstellbare
Menge heiBes Wasser schnell ausgeben. So lassen
sich auch andere Getridnke, wie zum Beispiel Tee,
effizient und einfach zubereiten. Sogar die Tempe-
ratur kann fiir jedes Getrank individuell reguliert
werden.

DREI VERSCHIEDENE SIEBTRAGER

Die WMF espresso wird mit drei verschiedenen Sieb-
tragern in unterschiedlichen GroBen geliefert: zwei
Standardsiebtrager fiir doppelten Espresso und ein
Standardsiebtréger fiir einfachen Espresso. Die Ma-
schine erkennt den eingesetzten Siebtrager auto-
matisch und zeigt nur die moglichen Kaffeevarian-
ten fiir den jeweiligen Siebtrager an.



WMF espresso

Qualitat

PERFEKTION BIS INS KLEINSTE DETAIL

BEHEIZBARE TASSENABLAGE

Auf der beheizbaren Tassenablage beim
Modell mit den integrierten Bohnen-
behaltern sind Ihre Tassen platzsparend
verstaut, jederzeit griffbereit - und
stets wohltemperiert, sodass jede Tasse
Kaffee langer warm bleibt.

12

STEAMJET

Der praktische SteamJet mit innovativer
WMF Technologie heizt eine oder zwei
Tassen gleichzeitig und sekundenschnell
auf. So haben die Getrdnke nicht nur
die ideale Temperatur, sondern bleiben
auch lidnger heiB. Fiir den vollendeten
Kaffeegenuss.

DYNAMIC COFFEE ASSIST

Die in der Standardausstattung enthal-
tene intelligente Technologie Dynamic
Coffee Assist misst kontinuierlich die
Briihzeit und stellt die fiir die Kaffee-
qualitdit wichtigsten Faktoren, den
Mahlgrad und die Kaffeemehlmenge,
automatisch nach. So bleibt die Extrak-
tionszeit stabil, um eine gleichbleibend
hohe Kaffeequalitat zu gewahrleisten.

HOHENVERSTELLBARE TASSENTISCHE

Die integrierten Tassentische kdnnen manuell an
den Festauslauf angepasst werden und bieten damit
eine optimale Unterstellhdhe fir jede TassengrdBe.
So bleibt die Getranketemperatur ideal, unschéne
Kaffeespritzer sind passé und die Crema auf jedem
Espresso ist perfekt.

FEATURES €& INNOVATIONEN

INDIVIDUELLE TEMPERATUR-
REGELUNG

Bei der WMF espresso kann die
Briihtemperatur fiir jedes Getrankere-
zept individuell eingestellt werden. Ein
wesentlicher Vorteil gegeniiber Kaffee-
vollautomaten.

13



WMF espresso

Anwenderfreundlichkeit

ALLE FUNKTIONEN -AUF KNOPFDRUCK

14

PEEK-DAMPFAUSLASS

Die WMF espresso kann jetzt mit einer Auto Steam Dampf-
lanze aus PEEK, einem speziellen High-Tech-Polymer ausge-
stattet werden. Dieses Material ist nicht nur hochtempera-
tufest, sondern auch milchabweisend und damit besonders
reinigunsgfreundlich.

TRADITIONELLES
ERSCHEINUNGSBILD

Mit ihrem klassischen Design, dem Sieb-
trager-Handling und der Moglichkeit,
Milch manuell aufzuschidumen, ver-
mittelt die WMF espresso das Geflihl
traditioneller Kaffeekultur. Gleichzeitig
bietet sie jedoch alle Vorteile der auto-
matischen Espressozubereitung - von
der einfachen Handhabung und dem
minimalen Schulungsaufwand bis zur
garantiert gleichbleibend hohen Kaf-
feequalitat.

GETRANKEAUSWAHL

Jeder Briihgruppe sind drei Tasten fiir
unterschiedliche Getrdnkemengen zu-
geordnet. So hat man z. B. die Wahl
zwischen einem Ristretto, einem nor-
malen oder groBen Espresso. Fiir jedes
dieser Getranke kdnnen die wichtigsten
Qualitatsfaktoren, von der Kaffeemehl-
und Wassermenge bis zur Getranketem-
peratur, individuell eingestellt werden.

FEATURES €& INNOVATIONEN

AUTOMATISCHES
REINIGUNGSPROGRAMM

Die WMF espresso ist mit einem HACCP-
konformen vollautomatischen Reini-
gungssystem ausgestattet. Hierzu muss
lediglich eine spezielle Reinigungstab-
lette in den Siebtrager gelegt werden.
Die praktische Tropfschale ist sogar
spilmaschinengeeignet. Lediglich die
Dampflanze muss manuell gereinigt

werden.

TOUCH-DISPLAY UND TASTEN

Mit dem ansprechenden Touch-Display
lassen sich viele verschiedene Software-
optionen intuitiv und anwenderfreund-
lich einstellen. Die wichtigsten Funktio-
nen, wie z. B. die Wahl des Getrénkes,
werden ganz einfach lber die zusatzli-
chen Tasten aktiviert.

15



WMF espresso

Individualisierbarkeit

MASSGESCHNEIDERT:-FUR IHR GESCHAFT

FARBEN FUR JEDEN GESCHMACK

Die WMF espresso gibt es in vielen verschiedenen Far-
ben, von klassisch elegant bis knallig modern. Wahlen
Sie die Farbe, die am besten zu lhnen passt. Ob sie
sich harmonisch einfligen oder einen starken Akzent
setzen soll - die Maschine bereichert jedes Ambiente.

16

Brushed
Black

Brushed
Gold

Satin Pearl

Gloss Dragon
Red Fire

Gloss
Burnt Orange

Gloss
Sunflower

gsprtssn

BARISTA-TASTE

Mit der Barista-Taste am Touch-Display
(gekennzeichnet durch drei Kaffeeboh-
nen), kann die Menge des Kaffeemehls
flir das ndchste Getrank um 15% ver-
ringert oder erhoht werden. Fiir ein
individuelles Kaffeevergniigen - ganz
nach dem Geschmack lhrer Gaste.

FEATURES & INNOVATIONEN

BELEUCHTETE RUCKSEITE

Die Riickseite der WMF espresso wird
durch LED-Leisten beleuchtet. Die
Farbe der Beleuchtung kdnnen Sie
passend zur Einrichtung lhres Be-
triebs auswahlen.




WMF Professionelle Kaffeemaschinen

Konnektivitat

KAFFEEGENUSS TRIFFT-AUF DIGITALE LOSUNGEN

.

WMF COFFEECONNECT

WMF CoffeeConnect ist unsere innovative digitale Cloud-
Plattform. Diese eréffnet Ihnen das volle Potenzial Ihrer
WMEF Kaffeemaschine und aller anderen verbundenen
Maschinen. Sie haben die Mdoglichkeit, wertvolle Daten zu
erheben und lhre Kaffeemaschinen von jedem beliebigen
Standort aus zu bedienen. WMF CoffeeConnect sammelt,
analysiert und verarbeitet Informationen zu Umsatz, Betrieb,
Verbrauch und Wartung und gibt Ihnen damit die Méglichkeit,
Ablaufe zu optimieren und Servicekosten zu senken. Und
dies ist erst der Anfang ... Sie kdnnen damit auch von Ihrem

18

Schreibtisch aus Werbung und spezielle Angebote direkt
auf das Display der Maschine senden. WMF CoffeeConnect
bietet auf Ihre Bediirfnisse zugeschnittene Funktionen in den
Bereichen Maschinenverwaltung, Wartung und Betrieb sowie
Businessleistung. Diese Funktionen stehen entweder in Form
von Dashboard-Uberwachung oder Berichten zur Verfiigung.
Dariiber hinaus konnen unsere Experten maBgeschneiderte
Analysen fiir lhre Anforderungen erstellen. Dadurch kénnen
Sie sich hochmoderne Business Intelligence zunutze machen
und sich so fundierte Einblicke in Ihr Kaffee-Business
verschaffen.

DATENSICHERHEIT

Wir wissen, dass lhre Daten entschei-
dend fiir den Erfolg lhres Business sind.
Daher erfiillt die Plattform, die wir fir
WMF ~ CoffeeConnect entwickelt ha-
ben, modernste Infrastrukturstandards.
Sie ist durch eine mehrschichtige IT-
Architektur gegen Cyberangriffe ge-
schitzt. Daruber hinaus haben wir ein
hochmodernes Identitats- und Zugriffs-
managementsystem implementiert, das
loT-Anforderungen unterstiitzt und
Multifaktor-  sowie  rollenbasierte
Zugriffe auf Daten und Systeme bietet.

FEATURES €& INNOVATIONEN

HACCP KONFORMITAT

Die professionellen WMF Kaffee-
maschinen unterstiitzen miihelos einen
HACCP-konformen Betrieb. Beispiels-
weise stehen Reinigungsprotokolle zum
Download zur Verfligung, vollstindige
Datensicherungen kdénnen durchge-
fihrt werden und Softwareupdates sind
per USB-Stick mdoglich.

19



WMF espresso TECHNISCHE DATEN

Technische Daten

580 mm

(' | || \\ 723 mm 540 mm

WMF espresso Die WMF espresso ist mit folgenden

f
o
et i "
Weseneors |

oot Ay |

Dampfsystemen erhiltlich:

ermittelt uny

AuBenmaBe (Breite/Hohe/Tiefe) 723 [ 580 | 540 (600 mit hiingender Tassenablage) mm seinstellungen, Aus!

Wasserversorgung Festwasseranschluss urchschnittswerte dienen jedoch lediglich zu Ihrer
- ; erung. ch von unseren geschulten WMF
Leergewicht (je nach Ausstattung) ca. 75 kg arbeitern Ihre bedarfsgerechte Kaffeemaschinenldsung
ammenstellen.
Dauerschalldruckpegel (LpA)** <70 dB(A) ** Der A-bewertete Schalldruckpegel LpA (slow) und LpA

(impulse) am Arbeitsplatz des Be liegt in jeder
r 70 dB (A) e

Features der Basisversion: Auswihlbare Optionen gegen Aufpreis:

2 integrierte Miihlen, 2 Bohnenbehdlter, 2 Briiheinheiten, 1 Auto Steam + 1 Basic 2. Autosteam, externe groBe Kaffeebohnenbehilter mit je ca. 1100 g (ohne Tassen-
Steam, SteamJet, HeiBwasserauslauf, beheizbare Tassenablage, LED-Beleuchtung, heizung), farbiges Gehiuse, PEEK-Dampfauslass, XL-Siebtrager (15 bis 21 g)

3 Siebtrager (verschiedene GroBen fiir einfachen oder doppelten Espresso), Satz FiiBe
(50 mm)

= ~ - ~ ~ = ~ ) T
I - u l -

Brushed Black Brushed Gold Satin Pearl Gloss Dragon Red Fire Gloss Burnt Orange Gloss Sunflower
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WME Service

UNSERE SERVICE-LEISTUNGEN
FUR SIE.

Der Augenblick, in dem eine neue WMF Kaffeemaschine
die Produktionslinie verldsst, bedeutet noch lange nicht
das Ende unseres Qualitatsversprechens. Wir® entwickeln
und fertigen jede Maschine so, dass sie vom ersten Tag an
ein Erfolgsfaktor fiir Ihr Geschaft ist. Unser umfassender
und personlicher Service stellt sicher, dass jede Maschine
zuverlassige Performance und eine konstant hohe
Kaffeequalitat liber eine lange Einsatzdauer hinweg liefert.

Mit iiber 350 Technikern verfiigen wir
tiber die groBte unternehmenseigene
Serviceorganisation fiir professionelle
Kaffeemaschinen in Europa. Durch
regelmaBige Trainings im WMF Schu-
lungszentrum wird gewahrleistet, dass
das Know-how permanent hoch gehal-
ten wird. Das macht unsere Techniker zu
"Service-Spezialisten”, die sich voll und
ganz auf das Maschinen-Sortiment der
WMF konzentrieren kénnen. So kénnen
Sie sicher sein, dass lhre Maschine tber
viele Jahre einwandfrei funktioniert,
ausgezeichnete Kaffeequalitat liefert
und zu Ihrem Geschiftserfolg beitragt.

Installation

Alle Maschinen werden von unseren
hochqualifizierten und erfahrenen Ser-
vicetechnikern installiert, die genau
wissen, wie die Maschinen an die je-
weiligen Bedingungen vor Ort und lhre
Bediirfnisse angepasst werden kdnnen.
Dabei beriicksichtigen sie die Wasser-
qualitdt, Ihre bevorzugten Kaffeeboh-
nen, lhr Getrdnkeangebot und vieles
mehr. Dank individueller Einweisung
zu Bedienung, Reinigung und Pflege ist
gewdhrleistet, dass Ihr Personal die Ma-
schine bis ins Detail kennt und optimal
handhaben kann. Das Ergebnis ist die

beste Tasse Kaffee - von Anfang an und
in der Zukunft.

Wartung

Nur eine gut gewartete Maschine kann
eine gleichbleibend hohe Kaffeequali-
tat garantieren. Darum prift unser Ser-
vicetechniker Ihre Maschine regelmaBig
und systematisch, aktualisiert Software,
entkalkt sie im Bedarfsfall und tauscht
notwendige Ersatzteile und Verschleiss-
teile aus. Unser proaktiver Service stellt
sicher, dass |hnen lhre Maschine lan-
ge Jahre erhalten bleibt und dass Sie
gleichzeitig die relevanten Bestimmun-
gen hinsichtlich Gesundheit, Arbeits-
schutz, Sicherheit und Umweltschutz
erfiillen.

Reparatur

Falls doch einmal eine Reparatur not-
wendig sein sollte, steht Ihnen WMF als
idealer Partner stets zur Seite. Wir ver-
wenden ausschlieBlich gepriifte Origi-
nalersatzteile und kombinieren schnelle
Verfligbarkeit mit hochster Qualitat.
Unser telefonischer Support und unsere
erfahrenen Techniker sorgen dafiir, dass
Ihre Maschine im Handumdrehen wie-
der einsatzfahig ist und ausgezeichnete
Kaffeequalitat liefert.
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Zusatzausstattung

KOMPLETTIEREN SIE
IHRE WMF ESPRESSO.

Die hochwertige Zusatzausstattung ist eine perfekte
Ergdnzung fir ihre WMF espresso. Sie verbessert die Bedien-
freundlichkeit flr das Personal und das Kaffeevergnlgen
flr die Kunden.

Die Zusatzausstattung rundet die Asthetik Ihrer WMF espresso harmonisch ab und
arbeitet perfekt mit ihr zusammen. Die Satzschublade aus Edelstahl Idsst sich naht-
los unter der Maschine platzieren und fligt sich elegant in ihr Design ein, wahrend
die drei Milchkdnnchen aus hochwertigem Edelstahl den professionellen Auftritt
komplett machen.

SATZSCHUBLADE

e Elegante Losung zur Entsorgung
von Kaffeesatz

®  Passt nahtlos unter die
WMF espresso (mithilfe zusitzliche
FiiBe)

®  Aus hochwertigem Edelstahl

e AuBenmaBe (B/H/T):
211 /95/ 338 mm

SATZ MILCHKANNCHEN

e Set mit drei Milchkdnnchen
e  Stilvoll und hygienisch

® Aus hochwertigem Edelstahl

e  Fassungsvermdogen (S/M/L)
150 / 300 / 750 ml

ZUSATZGERATE

25
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WMF PhotoSimu App

VISUALISIEREN SIE IHRE WMF KAFFEEMASCHINE
IN IHREM BUSINESS.

Mochten Sie wissen, wie eine professionelle WMF Kaffee-
maschine in lhrem Betrieb wirkt? Mit der WMF PhotoSimu
App konnen Sie sich auf einem Smartphone oder Tablet
genau anschauen, wie Ihre ausgewahlte Produktkonfigu-
ration aussieht. Laden Sie dazu einfach die App herunter.

Laden Sie die App mithilfe des QR-Co-
des herunter und verwenden Sie dann
das Bild auf der ndchsten Seite als Mar-
ker oder drucken Sie einen Marker lber
die App aus. Platzieren Sie den Marker
am gewdlnschten Aufstellort, scannen
Sie ihn mit lhrem Gerat, und schon kon-
nen Sie loslegen. Auf dem Display lhres
Gerats werden zwei verschiedene Bilder
angezeigt: Das eine ist eine fotorealis-
tische Vorschau Ihrer Kaffeemaschi-
ne, das andere stellt deren Design und
MaBe dar.

WMF PHOTOSIMU APP

27
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WMF Group GmbH
Professionelle Kaffeemaschinen
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